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VINS De LOIRe

Le SO, dans les vins de Touraine.

Rendez-vous Techniloire
6 juillet 2012 — Chambray les Tours.
Elodie Besseas — InterLoire.




& 290 vins analysés
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. SAQ 2010

— 151 vins en juin
— 139 vins en
décembre
« Analyse SO, libre
— LQ =10 mg/L, si
teneur <LQ = 5mg/L

« Analyse SO, total
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Typologie des groupes produits o

60 100%
7 8 2
X 90% — — — —
50 +
o 70% — — — —
40 +
- 60% — — — —
o)
£ 50% — — 33 — 12 —
\/30 4
1 84
8 40% — — — —
n 29
20 + % 30 — 70— — —
¥
. n % 20% — — e —
X
10 T N 10% . - —
' ' 0%
0~ Rosé sec Rouge Blancsec  Eff. Brut Eff. 1/2 sec

Blanc Eff. Eff. Rosé sec Rouge
sec 1/2 sec Brut [0-15[ [15—30[ | [30-45[ | [45-60[




&

VINS De LOIRE

200
180 -+
160 -+
140 -+

=120 +

SO2T (mg/

80 +

60 +

20 +

Typologie des groupes produits

Blanc
sec

— [+

Eff.
1/2 sec

Eff.
Brut

Rosé
sec

o

+ —

Rouge

100%
90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%

0%

[
Rosé sec Rouge  Blancsec
[0-50[ = 50-100[ ™ [100-150[

Eff. Brut Eff. 1/2 sec
= [150-200]



& Influence du mode de culture @

VINS De LOIRE

180 + = 100%
160 -+ 90%
80%
140 +
70%
120 + 60%
— 100 + 50%
o
“ g0 - -‘V 40%
+ 30% — 9 —_— —_—
60 +
+ 20% — _— 95 —
40 T 10% —_— — [
20 + J_ l 0%
bio conv.
0 — [0-50] = [50-100] m [100-150[ m [150-200]

bio conv.




&
/

VINS De LOIRE

Influence du mode de culture
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Mémes constats pour les vins rosés secs

Moins de SO?2 total dans les vins bios

« Plutdot moins de SO?2 libre dans les vins
DI0S

« Pas de différence de proportion de vins a
défaut

Appreciation gustative moindre des vins
bios
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Influence du circuit de distribution
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Influence de la marque
distributeur
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Conclusion

» Des pratiques différentes en fonction des
groupes produits bien installées.

« Une optimisation du SO2T sur les MDD au
regard des résultats des vins sans marques.

« Des vins issus de l'agriculture biologique
moins appréciés aves des teneurs en SO2
plus faibles.

« 73% des vins < 100 mg/L de SO2T
« Limite de I'echantillonnage




