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Définition retenue par l’OIV:

Un clone est la descendance végétative conforme à une 
souche  choisie pour son identité indiscutable, ses 

caractères phénotypiques et son état sanitaire

Principaux objectifs:

•Amélioration du matériel végétal viticole

•Maintien de l’ensemble des caractéristiques et de 
l’identité de chaque variété

La Sélection clonale en France :
Définition et histoire
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La Sélection clonale en France :
Définition et histoire
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 Prospections au vignoble

 Conservatoire

 Collection d’étude

 Agrément au CTPS

 Prémultiplication

 Multiplication



Les clones agréés de Grolleau Gris
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Origine : 
Moyenne vallée de la Loire 
(Touraine)
Probable descendant du Gouais
Mutation grise du Grolleau noir

Utilisation :
Variété de raisin de cuve
Elaboration de vins blancs

Sélection clonale :

•en  décembre 2008 : Agrément du 
premier clone de Grolleau Gris le clone 
1 118 sur des critères sanitaires.

•en Janvier 2010 : 2 autres clones 
viennent compléter l’offre pour les 
viticulteurs, les clones 1135 et 1136.

Le Grolleau Gris : description



Dispositif expérimental
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Conservatoire de Grolleau:

•Mise en place en 1996 sur le Domaine expérimental INRA de
Montreuil-Bellay, au sud de Saumur. Prospections réalisées par
l’ATAV Val de Loire dans la moyenne vallée de la Loire.

•Comporte au total 207 accessions dont 15 de Grolleau Gris et 3
de Grolleau Blanc

•5 ceps par accessions

Collection d’étude de Grolleau Gris:
• Mise en place en 1998 chez M. Jean SECHET viticulteur à
Maligné.

•3 accessions issues du Domaine de l’Espiguette

•Environ 100 ceps par accessions



Méthodologie

– Données viticoles:
Dates des stades phénologiques
Comptage Nombre de grappes/cep
Pesée de récolte

– Données œnologiques
Composition analytique des mouts
Composition analytique des vins

– Analyses sensorielles
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Résultats: données viticoles

moyenne des millésimes 2003 à 2006
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Résultats :données œnologiques

moyenne des millésimes 2003 à 2006
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Le Grolleau Gris Cl 1135
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Ce clone présente des rendements modérés, une richesse en sucre 
moyenne. Malgré une acidité prononcée, sa bonne qualité olfactive ainsi 
que sa qualité globale  permettent au clone 1135 de se distinguer au 
niveau sensoriel.

Le Grolleau Gris Cl 1136
Avec son rendement légèrement plus élevé et une richesse en sucre plus 
faible, le Grolleau Cl 1136 a un atout très important : son intensité olfactive 
bien supérieur aux autres clones. Intérêt pour la production de jus de raisin

Le Grolleau Gris Cl 1118
Un rendement modéré, une richesse en sucre des moûts moyenne à 
supérieure et une acidité faible sont ses principales caractéristiques 
agronomiques. De plus, sa longueur en bouche et sa rondeur sont ses 
principaux atouts sensoriels. 



Conclusion

• Le long travail de sélection clonale entrepris par l’IFV 
Pôle Val de Loire-Centre et l’INRA d’Angers, a permis 
l’agrément de 3 clones de Grolleau gris adaptés à la 
viticulture locale. 

• Ces nouveaux clones vont nous permettre de proposer 
des choix aux vignerons lors de leurs plantation et aussi 
de pallier au manque de matériel végétal certifié pour ce 
cépage.
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Les clones agréés de Folle Blanche
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Origine : 
Cépage de l’Ouest de la France 
(probablement Charentes)
Probable descendant du Gouais

Utilisation :
Variété de raisin de cuve et eau-de-vie
Elaboration de vins blancs

Sélection clonale :
De 1973 à 1978 : 9 clones agréés
en Janvier 2010 : 2 autres clones 
viennent compléter l’offre pour les 
viticulteurs, les clones 1131 et 1132.

La Folle Blanche : description



Dispositif expérimental
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Conservatoire et collection d’étude de Folle Blanche:
•Mise en place en 1994 à Vertou (44) à la suite de prospections
de 40 parcelles âgées de 60 à 140 ans.
•Comporte au total 194 accessions
•6 ceps par accessions et 4 répétitions.
•Témoin le Clone 281

Objectifs :

Agrément de nouveaux clones plus adaptés à la viticulture actuelle en
particulier sur les critères suivants:

Sanitaire : résistance à Botrytis cinerea
Production : rendements modérés
Œnologique : plus de richesse saccharimétrique

plus d’ intensité aromatique
moins d’acidité

Végétatif : port dressé.



Méthodologie

– Données viticoles:
Pesée de récolte

Sensibilité à Botrytis cinerea

– Données œnologiques
Composition analytique des mouts

Composition analytique des vins

– Analyses sensorielles
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Résultats: données viticoles

Moyenne des millésimes 2002 à 2004
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Résultats :données œnologiques

moyenne des millésimes 2002 à 2008
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Résultats: analyses sensorielles

Millésimes 2002 à 2007
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• Au niveau viticole : rendements modéré, montre une sensibilité à 
Botrytis cinerea équivalente au témoin. 

• Au niveau œnologique : Les moûts ont des caractéristiques semblables 
à celles des moûts de Gros Plant du Pays Nantais. Le Cl 1131 possède 
des valeurs d’acidité totale inférieure au témoin, correspondant ainsi 
aux critères de recherche pour l’agrément de nouvelles obtentions. 

• Au niveau sensoriel : Le Clone 1131 permet de produire des vins dont 
les caractéristiques sont plus intéressantes que celles du témoin. Elle 
offre également une perception d’acidité la plus faible. 

• Le Clone 1131 s’est distinguée dès le début de l’étude, son rendement 
modéré, sa faible acidité et sa qualité sensorielle globale en font 
également un clone prometteur.
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La Folle Blanche Cl 1131



• Au niveau viticole : des rendements supérieur

• Au niveau œnologique : le Clone 1132 possède les mêmes 
caractéristiques œnologiques que le Clone 1131 : c’est-à-dire une 
richesse saccharimétrique des mouts plus intéressante et des valeurs 
d’acidité totale inférieure. Les vins obtenus ont des valeurs semblables 
entre elles, et rentrent dans les normes réglementaires pour la 
commercialisation d’AOVDQS Gros Plant du Pays Nantais. 

• Au niveau sensoriel : pour presque tous les critères analysés en 
dégustation, le clone 1132 ressort comme le vin le plus intéressant. Les 
vins de cette lignée se distinguent de façon significative par son 
caractère minéral, ses expressions d’arômes en bouche et sa qualité 
globale.

• Malgré un rendement élevé, le clone 1132 remplit les conditions 
recherchées au point de vue sanitaire et œnologique tout en étant la 
plus qualitative gustativement. 
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La Folle Blanche Cl 1132



Conclusion

• Issus de la collaboration entre l’IFV Pôle Val de Loire-
Centre et la CDV44, les clones 1131 et 1132 nous
semblent aujourd’hui les plus adaptées pour répondre
aux objectifs d’amélioration variétale de la Folle Blanche
formulés par la profession viticole nantaise.
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