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Le suivi aval de la qualité

• 800 vins prélevés par an

• Grande distribution, hard discount, 

cavistes, grossistes, vente à la propriété

• Dégustation à l’aveugle

– Conforme / non-conformé

– Origine suspectée du défaut

• Consignation des types d’obturateurs
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1747 vins tranquilles depuis 

décembre 2006
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Blanc
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Rosé
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Types d’obturateur et

classes de prix

4

Les bouchons en aggloméré 

sont surtout utilisés pour les 

vins bon marché. Il en est de 

même pour les synthétiques 

moulés.



Types d’obturateur et

non-conformité depuis 2006
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• Les vins bouchés en aggloméré ont un taux 

élevé de non-conformité : plus de 1 vin sur 5 

est jugé à défaut.

• Les différents types d’aggloméré obtiennent-ils 

tous des résultats équivalents?
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Les différents types de 

bouchons agglomérés

Bouchon en 

aggloméré grossier

Bouchon en 

aggloméré fin

Bouchon Diam® de la 

société Oeneo Bouchage
*Diam est un bouchon technologique issu du procédé 

Diamant qui débarrasse du liège la TCA (éradication 

du 2,4,6-TCA par le CO2 supercritique)
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VINS TRANQUILLES EN 2009

135 VINS BOUCHES EN AGGLOMERE



Non-conformité et répartition 

des types d’agglomérés
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• Les bouchons en aggloméré grossier sont 

surtout utilisés pour les vins peu chers.

• Les vins bouchés en aggloméré grossier ont un 

taux de non-conformité élevé.

• Les non-conformités sont-elles liées au type 

d’aggloméré ou à un problème de qualité des 

vins bon marché?



Origines de défaut suspectées 

des agglomérés
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Les problèmes d’obturateur ou d’oxydation sont les plus 

fréquents pour les vins bouchés en agglomérés, en particulier 

pour les vins utilisant de l’aggloméré grossier.



Mêmes constats pour les vins blancs tranquilles :

• Les vins bouchés avec de l’aggloméré grossier 

ont un taux de non-conformité très élevé.

• Les bouchons en aggloméré grossiers sont 

surtout utilisés pour les vins bon marché.

• Il est difficile de savoir si les non-conformités 

sont liées au type de bouchon ou à la qualité 

des vins.

16



Constats

• Taux de non-conformité des vins bouchés en 

agglomérés très élevé (22%) ;  et jusqu’à 26% pour 

les vins blancs tranquilles.

• Grandes différences entre les types d’aggloméré.

Tx de NC Grossier > fin >>> Diam®

• Importance du rapport qualité/prix

Entrée de gamme => obturateur peu onéreux => 

agglo grossier

• Défaut constaté n’est pas forcément lié au bouchon 

et peut être dû à la qualité du vin.



Conclusion

• Trois facteurs conjugués : 
– Adapter le coût de l’obturateur au prix de vente du vin, 

– Qualité intrinsèque du vin sur les entrées de gamme

– Durée de vie excessive due à une rotation insuffisante en 

linéaire de ces produits d’entrée de gamme. 

• Moindre qualité des vins exacerbée jusqu’à 

l’apparition de défauts sur ces vins dont la 

durée de vie aura été dépassée.
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Et l’interdiction des agglo ?

• 1ère réflexion en Muscadet

• Eclairage du Beaujolais : 

– depuis 2004 (interdiction des agglos hors 

Diam®), le même gain qualitatif a été observé 

pour toutes les appellations, y compris celles qui 

n’ont jamais utilisé de bouchons agglomérés. La 

qualité des millésimes semble avoir eu une 

influence.
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Pour tout renseignement sur le Suivi Aval de la Qualité

Elodie Besseas

Responsable technique

e.besseas@vinsdeloire.fr

02 47 60 55 13

06 79 56 27 05
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