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ting, sont les étapes préliminaires a toute approche
technique.

© La création d’'une maquette détermine [l'itinéraire
technologique pour la réalisation d'un produit dé-
salcoolisé.

© Le choix des cépages, de la vinification et de la for-
mulation sont déterminants.

© L'accompagnement par un conseiller compétent
est alors une étape indispensable pour assurer la
préparation du vin a la désalcoolisation.

© Des vins avec une acidité modérée, un gros extrait
sec et des tannins idéalement structurés sont a pri-
vilégier.

© Le travail de formulation doit venir compenser les
pertes sensorielles liées a la désalcoolisation.

Ce procédé peut étre réalisé par plusieurs centres en
France et en Europe avec un accompagnement diffé-
rent (étape unique a prestation clés en main). Le vin
doit étre préparé en conséquence afin d’assurer a la
fois sa stabilité physico-chimique (casse protéique
notamment), microbiologique (charge microbienne
faible) et sensorielle (aromes terpéniques a privilégier
en vinification).




