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Sensibilité a I’excoriose Sensibilité a la pourriture grise Sensibilité au Black Rot
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@ Profil analytique moyen des raisins
Voltis ALAPLANTATION oo

2 Variété tres vigoureuse, limiter les apports

Retour des vignerons

Acidité -
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. 2 Risque de chute de vigueur et carences si mise
Voltis en production trop rapide.
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? Taille longue a privilégier car variété peu fertile
(peu de grappes /bourgeons),

EE ProXimtelsencsoriclle 2 Pour tfnlle rase de précision (TRP) Ials§er plus
de bois que sur les autres variétés aptitude
au relevage.
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VENDANGE ET VINIFICATION oo
Voltis

2 Cépage polyvalent,
2 Convient bien a I'élaboration de vin effervescent.
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