VARIETE RESISTANTE AU MILDIOU ET A L'OIDIUM

@ Date de débourrement 7.‘0.7 Date de maturité E\g Production de raisin
hd (Niveau rendement comparatif)
Gamay Vidoc
@) { ) @@ @) @@ @) @@y - QuEEeN@ Q_Q» +
Grolleau Gamay Cabernet Vidoc Gamay Grolleau Vidoc Cabernet Cabernet Grolleau
Franc Franc Franc 100%
L] oge® yé L]
-------------------------------------------- Sensibilité aux autres maladies -
Sensibilité a I’excoriose Sensibilité a la pourriture grise Sensibilité au Black Rot

Artaban Artaban Artaban
— —a_‘ + - e mmeumm— ) + — _P” +

------------------ Profil cenologique -

@ Profil analytique moyen des raisins

Retour des vignerons
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2 Variété trés vigoureuse, limiter les apports

Acidité -
—_ -~ de fertilisants en amont,
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2 Risque de chute de vigueur et carences si mise
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? Taille longue ou courte, selon objectif
de production,

@ Proximité sensorielle » Bonne aptitude au relevage >> vidoc, grolleau

et gamay,

2 Rougissement des feuilles possible en fin de saison.
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2 Mieux adapté pour élaborer des rosés secs
(rouges tres légers).
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