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© 2012 a 2013:

> réflexion des AOC Rouges d’Anjou et de Saumur
sur la mise en ceuvre d'un plan d’action pour :

- conforter la production

- le développement de la commercialisation

- Septembre 2013 :

» Patrick Ducourneau (consultant chez Vivelys)
présenta :
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Propositions d’actions :

- TRAVAIL COLLABORATIF

- Donner une vision globale et claire des différents
process de vinification en vue de construire les bases
communes dun savoir-faire régional accessible et
utilisable par le plus grand nombre des exploitations.

- Ecriture des process et les régles métier selon les différents profils
produits constatés a I’état des lieux.
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Mise en place de caves pilotes

- Le but: permettre de mettre en place 'ensemble
des process pour démontrer la faisabilité

opérationnelle de I'élaboration de trois produits
bien distincts.

- Point important:

> Une pilote cave n’est pas un site d’ expérimentation.

» Les responsables d’exploitations ont leur libre
arbitre pour suivre, ou non, l'ensemble des process.



+
ANJOU {5}; SAUMUR

N
FEDERATION VITICOLE
Organisme de Défense et de Gestion

&

8L a Varenne

bl
Champtoceaux

D 757

N SARTHE

A11-E6D

T O T T . o
éIngrandes ‘--.0:St-Geores ..
— sur-Loire™, "
Savenniéres ,¢
P

G

e e Mesnil

A8

e : . en Vallée ,_ “ v/ & R “.Briss
- . o = i .
le-\Eil:irlent: a Pommeraye Chalﬂfj_ﬂé; -sur-Lbirg Tt PO
....... sur-Loire cpidi Vaughrétien g* )
: g L htelen, il
Sgarorte? S T o
& P 2 as/Layon S B 1 ] h/\
~~ F e e FovgA £ SA Langlois Chateau
& s/Layon § : Bonnkzealix
‘._. -, & Champ i O > <N UM
L ',"’“ju. ":i'E:'iyono Thouar¥e ':3 oy
Sl ,} Faveraye olgrigné = sl
o e k ¥ [ nay
Domaine des Deux Arcs & Sthhoses Dottas S s Tonid
af 9 - eau
Ls F g : )
e N R £
X M 8 O tevra
>, Vihiers o ¢ Tremont NS e
. . . . Le: o, =
Domaine des Vignes Biche —I-, No
LN et
CHOLET V \’r [ s/Layon = 7B 1L ?de—Sanza S =
7 :‘“:.,,_,,::., __ eSt-Pierre Ln?;iell = g s © o rillais
L] L] ’ L] 5" \\\ Be &
PRI Exploitation du lycée Agricole A fun
e 3 ourtenay
St-Eaﬂ o Ste-Verge \\ '5Curca;
9 .\‘
Ihouars \\,-\\\:9 ouze

/)\ Oiron e



—

ANJOU @g SAUMUR
SN

FEDERATION VITICOLE

Organisme de Défense et de Gestion

L’approche Process de la

product_Lapproche REVERSE

Modele de chargement
en sucre =
Profil Raisin

(modéles Dyostem® )
+
Dégustation des baies.

Profil Pilotage Vignoble
raisin & Récolte

Pilotage, Sécurisation,

Optimisation FA

Descripteur Profil moyen >
R (/ Descripteurs issue de la
——— communication des appellations :
" Red-Ox
HelmesronataYe Robe rubis, finesse
— —~ _ aromatique de fruits rouges
;ngt et de fleurs (iris, violette),
Boucre — - bouche fraiche aux tannins
rstnce ~N fin.

Gestion de I’'Elevage

L

Source: Vivelys
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Adapté de H Ojeda, J-L Escudier 2010
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“"" Ecriture des process.

Profil Pilotage Vignoble Pilotage, Sécurisation, )
& Récolte Optimisation FA Gestion de I'Elevage

> Premiere partie :
- L’atelier

- Les facteurs clés

- Les indicateurs et/ou les mesures liées aux facteurs clés.

LIEN ° LN ‘I J L4
[m] I \N1IviIarTmo mYavhine vl ac 2 bt aawee o
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Ecriture des process :

Alimentés par les premiers résultats sur « les classes
profil raisin majoritaires » rencontrés sur le terrain en

VIVELYS

TV\J\L‘) v LYCEE \ -
* ANJOU ik@ ); SAUMUR lp ‘; | m \_7_-,:.1;_ E:Jff'wf“ I ‘ MONTR
g VT S et 2 111 VIVELYS Eo?gw?mm

Organisme de Défens: %J hmﬁg LZSLE\IBFGL:E:ABEQI‘S MNaurrir le monde dintelligences  Institut National de la Recherche Agronomique
Emilie Joyaux ~Nicolas Rubin  Philippe ~ René Yves Charles Emanuel S Prudhomme
Sylvain Fessard Thomas Chrétien  Siret Cadot Girard S. Pillias

Chassaing L Dutruel



Les 3 process:

* Potentiel de maturité « intermédiaire » vinifié en vin de
printemps.

- Potentiel de maturité « intermédiaire » vinifié en vin de
garde.

» Potentiel de maturité « maturation lente » vinifié pour
étre une composante dans les vins de printemps
(assemblage).
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Suite aux remontées des caves pilotes

« Evolution du formatplus classique
e Evolution du contenu_>  plusrestrictif >  plus directif
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Indicateurs de résultats

o |3 mettre &n placs]
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&Fr)”cus suivi maturite™:

- Principe retenu:

Récolte dans les fenétres aromatiques:

- Modele de chargement en sucre =Le Profil Raisin

(modéles Dyostem® )

- - Dégustation des baies.



Le chargement en sucres : un marqueur integratif

de la maturation du raisin

L’évolution de la quantité de sucres par baie :
un parametre physiologique,

intégratif du comportement de la vigne dans son terroir.

Photosynthese (climat, stress hydrique, carences...)

Equilibre « Surface Foliaire / Charge en raisin »

v

\{i\/LE\ITY%(MCCarthy & Coombe, 1999 / Wang et al., 2003 / Hunter & Deloire, 2005)



Dyostem®

Quantite Concentration Volume
de sucres — en sucres X d’'une
par baie du moat baie
(mg) (9/L) (mL)

v

VIVELYS



Le chargement en sucres

Degré potentiel (%ovol.)
a l’arrét de chargement

Quantité de sucres par baie

Véraison Date d’arrét
de chargement
\ 4 en sucres

VIVELYS



Degré potentiel a I'arrét de
chargement en sucres (%vol)

v

VIVELYS

>

Raisi

/potente

Précocité

Tardiveté

Raisi

entiel

Date d’arrét de
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Cycle Cépage

Syrah, Merlot,
Court Pinot Noir, Gamay
Grenache, Tempranillo,
Moyen Tannat, Cabernet Franc
Lon Cabernet Sauvignon,
9 Malbec
Position de larécolte
(nb de jours apres
v arrét de chargement en sucres)

VIVELYS



Hauts
potentiels
Végétal
Baflge
potentiels

Potentiels
intermédiaires

Maturations
lentes

Pl & ML
en stress
hydrique

Position de la récolte
(nb de jours apres arrét de chargement en sucres)

v

VIVELYS



Exemple pour 2014:

LES 31 PARCELLES SUIVIES

b 11 Les Grenuces A 2008
b121 Les Poyveux

Clos Martin Moreaux a

Coutures a Moreaux c

Coutures b Moulin & vent 2

Haut Vigne Biche 1 Moulin & vent 7

Inra cf 623 Orme aux 2004

Inra cf enherbement Ormeaux 2005

Inra me of Paturale

Inra vieux cf Pavignoles Bas de la route

La Corde Cabernet

Pavignoles Haut de |la route

La Croix de Galerne 200

Pideaux

La Roche aux Loups 3

Pigéce Sanzier 2

Le Clos Breton

Sicardigéres 3

Lez 13 rangs

5t Vincent

Les Goupilléres le long du bois

4

VIVELYS




Les chargements en sucres 2014

Degre potentiel a I'arrét de

VIVELYS

chargement en sucres (%vol)
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Les chargements en sucres 2014
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Données millésime 2014 — 2015 - 2016

Répartition des comportements

B Milésime 2014 / Chargement
Millésime 2014 / Arrét a confirmer
B Millésime 2014 / Arrét

28.00%
52.00%

20.00%

Au13/10/14

v

VIVELYS

Répartition des comportements Répartition des comportements

B Milésime 2015 / Chargement
Milésime 2015 / Arrét a confirmer
B Milésime 2015/ Arrét

Il Chargement
Arrét a confirmer

2.78% Arrét

39.13% 23.91%

27.78%
69.44%
36.96%

Au 2/10/15 Au10/10/16




Données millésime 2014 — 2015 - 2016

Répartition des potentiels raisins

Il Milésime 2014 / potentiel intermédiaire

Il Milésime 2014 / haut potentiel

B Milésime 2014 / maturation lente
33.33%

Il Millésime 2015 / haut potentiel
Il Milésime 2015 / potentiel intermédiaire

0,
I Millésime 2015 / maturation lente 6.45%

32.26%

48.48%

61.29%
18.18%

Au13/10/14

Au 2/10/15

v

VIVELYS

WINE ECO-ENGINEERING

Répartition des potentiels raisins

Répartition des potentiels raisins

Bl maturation en cours

B maturation lente

Il potentiel intermédiaire

Bl En arrét depuis la 1ére analyse
Haut potentiel en chargement

Il haut potentiel

2% 8.70%

17.39%

15.22%
26.09%

Au10/10/16




Distribution du TAP

Distribution du TAP Distribution du TAP
Millésime 2014 05 Millésime 2015
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Nombre de parcelles
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Distribution du TAP
Millésime 2016




TAP a L’arreét vs Date d’arrét

TAP a I'arrét vs Date d'arrét

TAP a I'arrét vs Date d'arrét

130 Millésime 2014 130 Millésime 2015
]
12.0 12.0 5
- " i
@ 110 © 1.0 e ] L
< < . . .
% 10.0 % 10.0 . .
[~ : = : . .
9.0 9.0 *
.
8.0 8.0
06 sept. 12 sept. 18 sept. 23 sept. 29 sep 06 sept. 12 sept. 18 sept. 23 sept. 29 sep
Date Arrét Date Arrét

VIVELYS

WINE ECO-ENGINEERING

TAP Arrét

TAP a I'arrét vs Date d'arrét

13.0 Millésime 2016
.
° .
125
.
*
.
12.0 °
. . .
.
o o
1.5 ’
o
L4 . .
11.0 .
.
10.5
10.0 .
31 aolt 06 sept. 11 sept. 17 sept. 23 sep
Date Arrét



Nombre de parcelles

Distribution du Volume des baies

Distribution d | des bai Distribution du volume des baies Distribution du volume des baies
Istribution du volume des bales Millésime 2015 Millésime 2016
Millésime 2014
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10 3 3
10
210 o
a 2
5 £ g
z2 5 25
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Volume enmL
Volume enmL Volume enmL
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Données Analytiques

Distribution de I'acidité totale Distribution de I'acidité totale Distribution de I'acidité totale
Millésime 2014 Nillésme 2015 Villésime 2016
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Acidité totale Acidité totale Acidité totale
Distribution de I'Acide Malique Distribution de I'Acide Malique Distribution de I'Acide Malique
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11,8
11,6
11,4
11,2

11
10,8
10,6
10,4
10,2

10
0/7-sept

v

VIVELYS

TAP a l'arret date d'arret

2008 .
® 2013

12-sept 17-sept 22-sept 27-sept 02-oct
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Résultats de la degustation des
baies :

Seule solution pour définir:

« LA DATE » et « LE PILOTAGE »

- Permet d’appréhender le comportement de la
vigne dans son terroir.

- A utiliser seul ou en complément d’outils
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~Retour des caves pilotes:

« La dégustation est un art qui demande un
certain apprentissage et de l'entrainement. »

Le point noir
reconnaissance des tanins.

Les termes « sec », « dur et vegétal » ne sont pas
toujours utilisés a bon escient.

Conséquences = erreurs de pilotage.
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- Les caves pilotes: Leurs comportements est
essentiel et devra étre intégreé dans les futures
études pour permettre une meilleure
appropriation des résultats.

- Les process: Elles seront la base de travail de
tous les nouveaux projets.

- Support de la vulgarisation et du développement
de la R&D future.
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