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I. Etude Terroir et méthode 

Généralités, approche intégrée, 
Unités de Terroir 



Méthode d’étude  
des Terroirs Viticoles 

Méthode INRA Angers – Unité Vigne et Vin 
 
 

3 Volets :  
- Cartographie des Unités de Terroir 
- Caractérisation par des fosses pédologiques 
- Caractérisation par enquêtes parcellaires 
 



 Cartographie: concept de la méthode 
développée par 

 l’Unité Vigne et Vin du Centre INRA d’Angers 

Méthode basée sur le concept de l’Unité Terroir de Base 

UTB : Unité spatiale de fonctionnement homogène de 
la vigne valorisable en viticulture 

Clefs d’identification et de cartographie des UTB  : 

 Géologie : étage et nature de la roche mère 

 Pédologie : profondeur de sol et degré d’argilisation 

 Mésoclimat : paysage et orientation des pentes 
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Caractérisation sur site : 
 

- Origine et processus d’évolution  
- Système racinaire 
- Aptitudes et contraintes  
- Prélèvement d’échantillons de sol 
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Modèle de terrain utilisé 
 pour la caractérisation des terroirs viticoles 



UNE APPROCHE INTEGREE  

DE LA NOTION DE TERROIRS VITICOLES 

Un terroir viticole est une chaîne d’influences allant des facteurs naturels jusqu’au vin 

F 1. Facteurs de situation  
Facteurs naturels du milieu 

Composante  
géologique 

Composante  
Agro-pédologique 

Composante paysagère, 
 climat local 

Climat du 
millésime 

Facteurs biologiques (Cépage, Porte-greffe) 

F 2. Facteurs d’intervention (humains) 

Facteurs techniques 

Gestion viticole 
(Techniques culturales) Gestion oenologique  

Potentiel  
viticole 

Potentiel  
vendange 

Potentiel  
oenologique  
optimisé 



II. Etude terroir Azay-le-Rideau 

Résultats 



Etude Terroir d’Azay-le-Rideau  
(quelques résultats en chiffres !) 

 Surface à cartographier :  2 000 ha  

      -> 1 000 ha au 1/10 000è  

      -> 1 000 ha au 1/20 000è   

 Surface cartographiée : 2 097 ha (Arbo-viti) 
 

 Nombre de sondages tarière : 1 361 (Arbo-viti) 
 

 35 Fosses pédologiques décrites (Arbo-viti) 
 

 25 Unités de Terroir identifiées (Arbo-viti) 
 

 Enquêtes parcellaires (viticulture) :  
 11 vignerons enquêtés 
 167 Parcelles soit 101 ha 
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Liste des Unités de Terroir – Pays d’Azay 
N°Ut Fosses Milieu Unités de Terroir 

Formations superficielles quaternaires  
1 Altération Colluvions aréniques (sables à sables limoneux)

2 LIG1 Altérite Colluvo-alluvions et dépôts de pente sableux sur argiles à silex du Turonien et argiles remaniées

3 AZA2 Roche Sables caillouteux sur argiles à silex du Sénonien (dépôts de pente caillouteux)

4 AZA4 - LIG5 Altération Sables limoneux sur silex gélifractés

5 LIG4 Altération Sables éoliens

6 CHE9 Altérite Limons sablo-argileux sur argiles caillouteuses du Miocène ou argiles du Turonien

7 CHE10 Altération Limons sablo-caillouteux sur argiles siliceuses compactes (petits quartz en surface)

8 AZA9-CHE7-CHE11-CHE12 Altération Limons caillouteux sur argiles à silex du Sénonien brunes ou rouges (silex gélifractés et lustrés)

9 Altérite Limons francs

Cénozoïque (ère tertiaire)
Eocène supérieur et Miocène

10 AZA1 Roche Cailloutis, silex lustrés et poudingues 

11 AZA5 - LIG3 Altération Sables à silex lustrés sur argiles sableuses dégradées

12 CHE1 Altération Argiles caillouteuses sur bancs de silex lustrés

13 AZA8 Altérite Limons dégradés sur argiles lourdes

14 AZA7 - VAL2 Altération Limons sablo-argileux, caillouteux et recarbonatés sur argiles plus ou moins caillouteuses

15 CHE8 Altération Sables argileux roux et altérite du Turonien avec grès résiduels

Mésozoïque (ère secondaire) 
Crétacé supérieur / Sénonien

16 AZA6 Roche Silex et cherts

17 AZA3 Altération Argiles à silex brune pâle à grise

18 LIG2 Altération Argiles à silex brune pâle à grise sous mince recouvrement sablo-caillouteux (silex lustrés)

19 RIV1 - AZA10 - SAC1  Altération Argiles à silex brune pâle à grise sous mince recouvrement limono-caillouteux (silex blancs)

20 CHE2 - CHE4 - CHE6 Altération Argiles à silex brunes ou rouges sous mince recouvrement limono-caillouteux (silex lustrés)

21 CHE5 Altération Argiles à silex rédoxiques et argiles lourdes remaniées

22 VAL1 - VAL3 Altération Argiles à silex sous limons sableux recarbonatés

Crétacé supérieur / Turonien supérieur 
23 CHE13 Roche Sables argileux sur altération mince de craie gréseuse

24 CHE14 Altération Sables argileux et limons sableux sur altération profonde de craie gréseuse et sables argileux glauconieux

25 CHE3 Altérite Argiles lourdes à silex sur sables argileux glauconieux à passages calcaires







n Ut5 – Sables éoliens 
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N Ut12 – Argiles caillouteuses sur bancs de silex lustrés 
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n Ut3 – Sables caillouteux sur argiles à silex du Sénonien (dépôts de pente caillouteux) 

Fosse AZA2  
Les Grandes Vignes 
 

Chenin 
 

Surface Ut : 211 ha (10%) 



N Ut20 – Argiles à silex brunes ou rouges sous mince recouvrement limono-caillouteux (silex lustrés) 
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N Ut23 – Sables argileux sur altération mince de craie gréseuse 
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Surface Ut : 55 ha (2,6%) 



Répartition des cépages - Vignoble d'Azay-le-Rideau 
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Répartition des années de plantation du cépage Chenin
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Répartition des années de plantation 
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Répartition des porte-greffes du cépage Chenin
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1. Les Unités de Terroir et leurs composantes 

 

2. Les potentialités viticoles calculées 

 

3. Les contraintes agronomiques 

 

4. Les cartes « conseil » des pratiques adaptées aux Unités 
de Terroir 

Les résultats cartographiques 
Sommaire de l’Atlas viticole 



 

 Les Unités de Terroir et leurs composantes 
 

 Les Unités de Terroir  
 Carte des textures des sols en surface 
 Carte de la nature de l’horizon de profondeur 
 Carte de la nature et de la profondeur d’apparition du substrat 
 Carte du drainage du sol : capacité de circulation de l’eau 
 
 

Usage mixte Arboriculture et viticulture 
 

Les résultats cartographiques 



Les potentialités viticoles calculées 

 Carte du Réservoir Utilisable Maximal en eau 
 Carte du Potentiel de vigueur 
 Carte du Potentiel de précocité 
 Carte des Groupes « Terroir » 
 Carte de synthèse des potentialités agro-pédologiques 

 
Usage mixte Arboriculture et viticulture 

Usage spécifique pour la viticulture 



Les contraintes agronomiques 

 Carte des contraintes à l’enracinement 

 Carte de l’Aléa érosif 

 Carte des risques de gel au printemps 
 
 

Usage mixte Arboriculture et viticulture 
Usage spécifique pour la viticulture 

 

 

 



Les cartes « conseil » des pratiques 
adaptées aux Unités de Terroir 

 Les risques de chlorose ferrique 

 L’adaptation des porte-greffes 

 L’entretien des sols 

 L’adaptation des cépages : 

 Chenin 

 Grolleau & Côt 

 Gamay 

 Cabernet franc 
 

Usage spécifique pour la viticulture 





III. Conclusion et perspectives 



Spatialisation des facteurs naturels du terroir 

Connaissance du milieu :  
visualiser les différences géologiques, pédologiques et paysagères 

Spatialisation des contraintes agronomiques et des potentialités 
viticoles 

Adaptation technique :  
Adapter des pratiques agro-viticoles au milieu (PG, entretien sol…) 
  

III. Conclusion et perspectives 



Communiquer collectivement sur l’appellation à l’aide 
de support d’informations… 

Préservation du territoire et défense du vignoble :  
 

- Favoriser et aider à l’installation de nouvelles exploitations 
- Outil collectif pour la défense des terroirs et terres agricoles 
- Outil technique d’aide à la reconnaissance et à la délimitation 
de zone agricole avec un label d’origine et de qualité (IGP, AOP).    

Valorisation d’un territoire 

III. Conclusion et perspectives 



IV. Formats de restitution 

 Atlas viticoles 
  

 Une édition papier A3 + Rapport final  
 
  + CDRom (au format PDF) 
 
   

   

disponible sur le site ww.techniloire.com 














