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VARIETE RESISTANTE AU MILDIOU ET A L'OIDIUM

Légende @) artaban @) grolleau @) gamay @) cabernet franc @) vidoc

@ Date de débourrement ?.‘0.7 Date de maturité 31: Niveau de rendement
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Sensibilité a I’excoriose Sensibilité a la pourriture grise Sensibilité au Black Rot
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------------------ Profil cenologique -

@ Profil analytique moyen des raisins
Acidité
— () N
totale O ememmmemm) + ALAPLANTATION [oooorieminiiiiiiiiiinie,
> Variété trés vigoureuse et fructifere, limiter les apports
de fertilisants en amont
Richesse > Si mise en production trop rapide, risque de chute de vigueur
en sucres - —‘w,_,}ﬁ + et de carences : faire tomber les grappes en deuxieme feuille
EN PRODUCTION | - -:ccccrerirerrerinierieniiiieeeneea...
» Taille longue ou courte, selon objectif de production
AR q > Bonne aptitude au relevage, supérieure aux vidoc, grolleau et
@ Proximité sensorielle P g P g
gamay
> Niveau de rendement tres élevé
> 2 traitements fongicides minimum en encadrement de
la fleur ; traitements supplémentaires a adapter en fonction de
la pression Black Rot
» Rougissement ponctuelle des feuilles possible
VENDANGE ET VINIFICATION | - --cccooereeeerenecceeeens
SRS > Variété adaptée pour élaborer des rosés secs (voire des
rouges tres légers)
> Potentiel alcoolique relativement faible
grolleau cabernet franc
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